MARIAFERNANDA NUNEZ DURAN
DIR: ROSARIO NORTE 32, DEPARTAMENTO 1109, Las Condes — TELEFONO - CELULAR: +56963075282
E-MAIL: fer03_92@hotmail.com

NACIONALIDAD: CHILENA - ESTADO CIVIL: CASADA - FECHA DE NACIMIENTO: 3 DE SEPTIEMBRE DE 1992.

1.- ANTECEDENTES ACADEMICOS

1.1.- ESTUDIOS SUPERIORES

2011-2013 ESUELA CULINARIA FRANCESA “ECOLE” - Técnico en comida internacional.

1.2.- ESTUDIOS ESCOLARES

2005-2010 COLEGIO PARTICULAR SAN LEONARDO.

1998-2004 COLEGIO PARTICULAR “ALBERTO PEREZ” — INSTITUCION TERESIANA, SANTIAGO.
1.3.- OTROS

2012 INSTITUTO DE IDIOMAS “TRONWELL” — Curso de Francés intermedio.

2005 - 2010 INSTITUTO DE IDIOMAS “ALIEF” — Curso de Inglés avanzado.

JULIO 2019 CONGRESO PASTRY CHILE
DICIEMBRE 2019  CAPACITACION DE HELADERIA CON ALBAN BARTA - ECOLE
MARZO 2020 CLASE MAGISTRAL DE PANADERIA CON CHRISTIAN VABRET - ECOLE

MARZO 2022 CAPACITACION EN AZUCAR CON EL MONTAJE DE UNA ESCULTURA INDIVIDUAL CON RODRIGO
ROJAS.

ABRIL 2022 AYUDANTE DE RODRIGO ROJAS EN CONGRESO DE PASTELERIA.

MAYO 2023  AYUDANTE PASTRY CHILE

NOVIEMBRE 2023 AYUDENTE CHEF CARLES MAMPEL “BOLLERIA Y PRODUCTOS SOSA”
DICIEMBRE 2024 AYUDANTE CHEF DAVID BRIAND “PASTELERIA MODERNA”

MARZO 2025 AYUDANTE CHEF MARIO BACHERINI “PASTELERIA EN LA NATURALEZA”

JUNIO 2025 AYUDANTE PASTRY CHILE 2025


mailto:fer03_92@hotmail.com

3.- EXPERIENCIA LABORAL.

Septiembre 2023 a la fecha — Chef técnico Pastry School by Gourmet Select

AGOSTO 2022 — A LA FECHA KITCHEN CLUB — Docente (PART-TIME)

2015-JULIO 2022 ESCUELA CULINARIA FRANCESA — COORDINADORA ACADEMICA Y DOCENTE DE PASTELERIA
2014-2015 RESTAURANT “MERCATO” — Ayudante de cocina en cuarto frio

2013 - 2014 BANQUETERIA “IVY LEHMANN” — Chef.

2013 RESTAURANT “EMPORIO ARMANI CAFFE” — Chef de cuarto caliente.

2010-2012 RESTAURANTY BANQUETERIA “AMBROSIA” — Ayudante de cocina (Part time).

2012 (2° semestre) RESTAURANT “OPERA CATEDRAL” — Ayudante de cocina (practica profesional).
2012 (1° semestre) RESTAURANT “INFANTE 51” — Ayudante de cocina (practica profesional).

2011 RESTAURANT “ASTORIA” — Ayudante de Pasteleria (Practica profesional).

2011 RESTAURANT “LES MAITRES” — Anfitriona.

4.- IDIOMAS

DOMINIO DEL FRANCES — MEDIO.

DOMINIO DEL INGLES — AVANZADO.
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